Visite de la cantine scolaire de 1’école BONS RAISINS du 07/02/2025

Etaient présents :

Pour la Mairie :
Valérie Lotieff — Contréleur Gestion pour la ville de Rueil
Anne Barwicki — Contrdleur Qualité pour la ville de Rueil

Pour les associations de représentants de parents d’éléves :
Samira OUZZAOUIT - Représentante PERM

Absents :

Martine MAYET
Absence de représentants PEEP et FCPE

Au menu du jour, il y avait : Le plateau repas était le suivant :

VENDREDI

7/2/25

Filet de merlu sauce aurore

)

Farfalles bio

(@

Saint Nectaire AOP

®

Fruit de saison bio

(|

. GOOTER
Barre marbrée a couper
7]

Compote de pomme bio =

En élémentaire, 420 a 450 repas servis en moyenne.

En Maternelle, 150 a 170 repas servis en moyenne.
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C’est I’équipe d’animateurs qui gere le flux.
[Is sont 8 animateurs en élémentaire et 5 en maternelle.
Iy a 3 services : 11h30, 12h et 12h30. Fin du service a 13h15.

Les enfants vont déjeuner avec un roulement, les animateurs récuperent les groupes d’enfants
dans la cour et font I’appel avant de les faire rentrer a la cantine, ils sont accompagnés par les
animateurs jusqu’au réfectoire.

Le plateau repas servi contenait les 4 composantes réunies en plat et dessert, c’est pour cela
qu’il n’y a pas eu d’entrée.

Les farfalles BIO étaient parfaitement cuit, le poisson était fondant, trés bon, sa sauce bien
assaisonnée.

La poire excellente, BIO et bien juteuse.

Un bac de récupération a été mis en place pour les fruits non consommés, dans le but de les
désinfectés et de les réintroduire au gouter ou lors du repas du lendemain.

Concernant le service, je me suis rendue compte en apercevant les leres assiettes servies que la
proportion de farfalles était bien maigre dans 1’assiette des enfants ( 1 grande cuillérée servie)
voir photos ci-dessous.
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La mairie a donc demandé a la responsable des agents de peser les assiettes de pates car
visiblement a 1’ceil nu cela ne semblait pas si évident pour elles :

D’apres la pesée, il y avait seulement 82 grammes de féculents dans les assiettes des enfants.

La mairie a vérifié dans le cahier des normes GEMRCN et il semblerait que pour des féculents
servis seuls sans légumes, la proportion doit étre équivalente a 153grammes.

Consigne transmise aux agents techniques de servir 2 grandes cuillérées bien pleines ou 2 et
demie de féculents dans les assiettes des enfants.

Les enfants qui ont eu une maigre proportion ont pu aller se resservir.

Il semblerait que les agents regoivent de lourdes barquettes en inox, et font le choix de
dispatcher la nourriture dans de plus petits bacs en inox pour faciliter le transport de charge
lourdes :

1 bac en inox vide avec couvercle pese 1kg.

1 bac en inox de féculent plein pese 2,200kg et doit service 8 assiettes de 200g de féculents
( proportion adultes ) ou 153g pour les assiettes des enfants.

Sauf que la Mairie était en désaccord avec ce changement car il existe des charriots pour
déplacer ces bacs, consigne a donc ¢té donnée de revenir a 1’existant.

En ce qui concerne le gaspillage alimentaire, la pesée totale des déchets récoltés ce jour étaient
de 40kg.
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Nous n’avons pas pu voir le service coté maternelle.

Fin du service a 13H15.
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